
2024 年 11 月 27 日 

                       日本ホテル株式会社 

 ホテルメトロポリタン 

報道関係各位 

プレスリリース 

ホテルメトロポリタン（豊島区西池袋1-6-1 総支配人 伊藤 茂夫）では、発売から人気のちょこんと座ったようなデザイン

が愛らしい「Suicaのペンギン ケーキ」が、12月1日（日）より新テイストになって再登場いたします。どこから食べて良いのか

悩ましい可愛らしいフォルムと、パティシエが贈る濃厚ながらスッキリ爽やかな味わいのケーキをお楽しみください。ロングセラーの

「Suicaのペンギン シーズンケーキ」と「Suicaのペンギン プリン」は、昨年もご好評いただきました冬限定味を販売いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                            

■Suicaのペンギン ケーキ（ショコラブランYUZU） ￥780 

【期間】2024年12月1日（日）～2025年5月31日（土） 

 爽やかな香りとほどよい甘みの柚子ゼリーを濃厚なベルギー産ホワイトチョコレートムースで包みました。レモンクッキーと、 

 オレンジとアーモンドのビスキーの食感がアクセントとなった一品です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  ※上記価格は、税込価格です。  

  ※Suica のペンギン商品が写っている画像を使用される際は、ⓒC.S/JR 東日本/D を画像内もしくは文章の最後にご掲載ください。 

【ホテルメトロポリタン】ケーキ＆ベーカリーショップ 

キュートな立体型「Suicaのペンギン ケーキ」に新テイストが登場 

＜本件に関するお問い合わせ＞ 
日本ホテル株式会社 ホテルメトロポリタン  

総支配人室 営業企画グループ：高田（たかだ）・新藤（しんどう） 
TEL：03-3980-1111（代表） 03-3980-7693（直通）E-MAIL：promotion@metropolitan.jp 
HP: https://ikebukuro.metropolitan.jp/最新情報は SNS でも配信しております。

■Suicaのペンギン シーズンケーキ  ￥650 

【期間】2024年12月1日（日）～2025年2月28日（金）  

 フランスのヴァローナ社のカカオ64％チョコレート”マンジャリ“を使用 

 したチョコレートムースの中に、相性の良いフランボワーズのブリュレ 

 とコンフィチュールをサンドしました。 

■Suicaのペンギン プリン  ￥500 

【期間】2024年12月1日（日）～2025年2月28日（金） 

 濃厚でコクのあるジャージー牛乳と奥久慈卵、フランス産のビター   

 チョコレートを使用し、クリーミーでなめらかなプリンに仕上げました。 

■販売店舗：1F ケーキ＆ベーカリーショップ（営業時間 11:00a.m.～8:00p.m.） 

■ご予約・お問合せ：03-3980-5533（レストラン予約 10:00a.m.～8:00p.m.） 

■公式WEBサイト：公式WEBサイトよりインターネット予約も承ります。 

 https://ikebukuro.metropolitan.jp/restaurant/list/cake_bakery/suicapenguincake.html 

 ⓒC.S/JR東日本/D 

 

Suica のペンギン ケーキ（ショコラブラン YUZU）断面図 
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