
  

  

 

2025 年 10 月 31 日 

日本ホテル株式会社 

ホテルメトロポリタン 

 
 

【ホテルメトロポリタン】 

CHAMPAGNE COCKTAIL FAIR 
～きらめく夜に、贅沢な一杯～ 

 

ホテルメトロポリタン（豊島区西池袋 1-6-1 総支配人 伊藤茂夫）は 2025 年 11 月 1 日（土）より、バー

「オリエントエクスプレス」、ダイニング＆バー「オーヴェスト」にて『CHAMPAGNE COCKTAIL FAIR』を開催いたします。

両店舗ともフレッシュで洗練された口当たりのシャンパン「ポメリー ブリュット・ロワイヤル」と、フルーツやシロップを組み合

わせたカクテルをご用意いたします。イルミネーションなどきらめきを増す季節にぴったりの上質なシャンパンカクテルで贅

沢なひとときをお楽しみください。 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

■期間：2025 年 11 月 1 日（土）～12 月 31 日（水） 
      
 
■店舗：2F バー「オリエントエクスプレス」  

※休業日：11 月の毎週日曜日ならびに祝日、12 月は無休 

25F ダイニング＆バー「オーヴェスト」 

※休業日：11 月の毎週火曜日、12 月は無休 
 
 

■お問い合せ：03-3980-5533 レストラン予約（10：00a.m.～8：00p.m) 
 

※ダイニング＆バー「オーヴェスト」は公式 WEB サイトよりインターネット予約も承っております。 
 
 
 
 
 
 
 

報道関係各位 
プレスリリース 

＜本件に関するお問い合わせ＞ 
日本ホテル株式会社 ホテルメトロポリタン  

総支配人室 営業企画グループ：高田（たかだ）・金子（かねこ） 
TEL：03-3980-1111（代表） 03-3980-7693（直通）E-MAIL：promotion@metropolitan.jp 
HP: https://ikebukuro.metropolitan.jp/最新情報は SNS でも配信しております。  

mailto:promotion@metropolitan.jp
https://ikebukuro.metropolitan.jp/
https://www.facebook.com/hotelmetropolitan/
https://www.instagram.com/hotel_metropolitan/


 
 

2F バー「オリエントエクスプレス」 
 

バー「オリエントエクスプレス」では、伝統的なクラシックカクテルにフルーツの甘みを加え、フローズンスタイルでご用意いたし

ました。シャンパンと濃厚な風味が特徴のフルーツピューレを合わせたカクテルを、オリエント急行をモチーフにした重厚感と

趣のある空間でお楽しみください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■公式 WEB サイト： 

https://ikebukuro.metropolitan.jp/restaurant/list/orient/menu/champagne_cocktail_fair.html 

 

※状況により営業時間・営業内容が急遽変更になる場合がございます。 

※料金には消費税及びサービス料が含まれております。 

※メニュー内容は仕入れ状況等により、変更になる場合がございます。 ※写真はイメージです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

バー「オリエントエクスプレス」 

ヨーロッパ大陸を横断する豪華列車「オリエント急行」をモチーフにした 

重厚感と趣のある空間です。内装からグラス一つに至るまで、まるでオリ

エント急行で旅をしているような気分でお好みの銘柄をゆっくり味わう 

至福のときをお過ごしいただけます。ゆったりと流れる大人の時間を堪能

ください。 

営業時間：公式 HP をご確認ください。 

https://ikebukuro.metropolitan.jp/restaurant/list/orient

/index.html 

◆ソレイユオランジュ（写真左）￥2,400 

クラシックカクテル“ミモザ”をアレンジしたカクテル。 

マンダリンと八朔の爽やかな甘みとシャンパンのドライな飲み口がぴったりの一杯です。 

 

◆エスポワールカシス（写真中央） ￥2,400 

クラシックカクテル“キールロワイヤル”をアレンジしたカクテル。 

カシスとベリーの酸味とシャンパンの華やかな香りをお楽しみください。 

   

◆ルミエールペシェ（写真右）￥2,400 

クラシックカクテル“ベリーニ”をアレンジしたカクテル。 

２種類の白桃の濃厚な味わいと辛口のシャンパンが相性の良いカクテルです。 

 

 

 

 

 

https://ikebukuro.metropolitan.jp/restaurant/list/orient/menu/champagne_cocktail_fair.html
https://ikebukuro.metropolitan.jp/restaurant/list/orient/index.html
https://ikebukuro.metropolitan.jp/restaurant/list/orient/index.html


 
 

25F ダイニング＆バー「オーヴェスト」 
 

ダイニング＆バー「オーヴェスト」では、シャンパンボトルの象徴的なカラーを基に、色鮮やかな色合いで仕上げたカクテルを

ご用意いたします。フルーツリキュールと組み合わせたシャンパンのきめ細やかな泡と爽やかな味わいをご堪能いただけま

す。ホテル最上階に位置する地上 100m からの夜景とともに上質な時間をお過ごしください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
■公式 WEB サイト：

https://ikebukuro.metropolitan.jp/restaurant/list/ovest/menu/champagne_cocktail_fair.html 
 

※状況により営業時間・営業内容が急遽変更になる場合がございます。 

※料金には消費税及びサービス料が含まれております。 

※メニュー内容は仕入れ状況等により、変更になる場合がございます。 ※写真はイメージです。 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
 

ダイニング＆バー「オーヴェスト」 

多彩なカクテルとオリジナリティあふれる料理が楽しめる大人の社交

場。ランチタイムからバータイムまで、さまざまなシーンに合わせてご利用

いただけます。ランチはカジュアルなイタリアンをお楽しみいただけるお得

なコース、ディナーはコースやお酒と合う多彩なア･ラ･カルトをご用意。

地上100mからの夜景をバックにくつろぎのひとときをお過ごしください。 

営業時間：公式 HP をご覧ください。 

https://ikebukuro.metropolitan.jp/restaurant/list/ovest

/index.html 

◆ジョーヌロワイヤル（写真左）￥2,400 

ピーチとマンゴーの芳醇な香りにブランデーの深みを重ねた贅沢な一杯です。 

 

◆ヴェールロワイヤル（写真中央） ￥2,400 

爽やかなグリーンアップルの香りと甘みをシャンパンが包み込む、清涼感溢れるカクテルです。 

 

◆ルージュロワイヤル（写真右）￥2,400 

 苺とクランベリーの甘酸っぱさとカシスの深い甘みに、シャンパンが華やぎを添える真紅な色合いが 

 優美な一杯です。 

https://ikebukuro.metropolitan.jp/restaurant/list/ovest/menu/champagne_cocktail_fair.html
https://ikebukuro.metropolitan.jp/restaurant/list/ovest/index.html
https://ikebukuro.metropolitan.jp/restaurant/list/ovest/index.html


 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

ホテルメトロポリタン 

1985年6月2日に東京池袋西口新時代の象徴として地元の方々から期待され、ＪＲ東日

本ホテルズのフラッグシップホテルとして開業いたしました。どこに行くにも便利な「池袋駅」西口

(南)より徒歩３分と絶好のロケーションを誇る東京の城北地区唯一のグランドホテルです。「文

化の街池袋」は観光だけでなくグルメやショッピング、芸術と見どころ満載。客室数805室、8つ

の直営レストラン・バー、14室の宴会場、フィットネスジムやエステサロン、ホテルステイに便利な

コインランドリーやコンビニエンスストアも備え、多彩なサービスをご用意しています。“晴れ・寛ぎ・

笑い・集う場所“ホテルメトロポリタンで、想い出に残る時間をお過ごしいただけます。 

公式WEBサイト https://ikebukur.metropolitan.jp  

【ポメリーの最高醸造責任者をお迎えしました！】 
 
 世界的シャンパーニュメゾン〈ポメリー〉の最高醸造責任者のクレマン・ピエルロー様をお迎えし、ホテルオリジナルのシャン  

 パンカクテルの試飲会を開催。シャンパンとフルーツの繊細なバランスと華やかな香りに「美味しい」とお墨付きをいただき 

 ました。特にバー「オリエントエクスプレス」の“ルミエールペシェ”と、ダイニング＆バー「オーヴェスト」の“ルージュロワイヤル” 

 の2種類をお気に召していただき、バーテンダーの技とセンスを高く評価されました。 

世界が認めたここだけの味わいを、ぜひご堪能ください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

      写真左：ヴランケン ポメリー ジャパン株式会社         写真：最高醸造責任者 クレマン・ピエルロー様 

            代表取締役社長 師井 研 様 

 

https://ikebukur.metropolitan.jp/

