
  

 
 

 

 

2024 年 4 月 4 日 

日本ホテル株式会社 

ホテルメトロポリタン 
 

日頃の感謝の気持ちを込めて、思い出に残るお食事を 
 

2024 「母の日ランチ＆ディナープラン」 
 

ホテルメトロポリタン（豊島区西池袋 1-6-1 総支配人 伊藤 茂夫）では、2024 年 4 月 27 日（土） 

から 5 月 12 日（日）までの期間、「母の日ランチ＆ディナープラン」を館内 5 つの直営レストランで販売いた

します。伊仏料理から日本料理や中国料理とお好みに合わせてご利用いただけ、特典としてお母様には   

カーネーションをモチーフにしたケーキのデザートプレートを、ご家族皆様には乾杯用のスパークリングワインをご用

意いたします。日頃の感謝の気持ちを込めて、お母様とご一緒に素敵なひと時をお過ごしください。 

 

  

 

 

 

 

 

 

■ 開催店舗 ：2F 日本料理「花むさし」/四季彩茶寮「旬香」/中国料理「桂林」 

25F キュイジーヌ「エスト」/ダイニング＆バー「オーヴェスト」 

 

■ 開催期間 ： 2024 年 4 月 27 日（土）～5 月 12 日（日）※3 日前までの要予約 

 

■ プラン内容 ：お母様に通常のデザートの他にカーネーションをモチーフにしたケーキのデザートプレート付き 

       ご家族皆様に乾杯用のワンドリンク（スパークリングワイン）付き 

 

■ WEB サイト：https://ikebukuro.metropolitan.jp/feature/mothersday_2024.html 

 

■ ご予約・お問い合わせ：03-3980-5533（レストラン予約 10:00a.m.～8:00p.m.） 

＊要予約・2 名様より承ります。 

＊公式 WEB サイトよりインターネット予約も承ります。 

報道関係各位 
プレスリリース 

https://ikebukuro.metropolitan.jp/feature/mothersday_2024.html


本格イタリア料理にフレンチの技巧をちりばめ、洗練された料理をお楽しみいただけます。すべてのテーブルから 

窓外に広がる景色を一望することができる店内で、ゆったりとした時間をお過ごしください。 
 

■時 間：ランチ  11:30a.m.～3:00p.m.（ラストオーダー2:30p.m.) 

ディナー  5:30p.m.～9:30p.m.（ディナーコースラストオーダー8:30p.m.） 

＊休業日  火曜日 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ランチはカジュアルな雰囲気でお楽しみいただけるお得なコースを、ディナーは多彩なカクテルとオリジナリティ  

あふれる料理が楽しめる大人の社交場としてご利用いただけます。地上 100m からの景色をバックにくつろぎの 

ひとときをお楽しみください。 
 

■時 間：ランチ  11:30a.m.～3:00p.m.（ラストオーダー2:30p.m.) 

＊休業日  火曜日 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

25F キュイジーヌ「エスト」 
 

 
25F ダイニング＆バー「オーヴェスト」 

 

＜ランチ＞ 

■「Pranzo B」 8,000 円 

■「Pranzo C」 10,000 円 

前菜/パスタ or リゾット/魚料理/肉料理/デザート/小菓子/ 

パン/コーヒー 
 

選べる楽しさが詰まったランチコースです。 

パスタかリゾット、またメインディッシュもお選びいただけ、お好きな組み

合わせでお楽しみいただけます。魚料理と肉料理の両方をお召し  

上がりいただけます。 

＜ディナー＞ 

■「Sera（セーラ）」 14,500 円 

■「Pieno（ピエーノ）」 17,500 円 

一口前菜/前菜/パスタ or リゾット/魚料理/お口直し/肉料理/ 

デザート/小菓子/パン/コーヒー 
 

季節の味をご堪能いただけるディナーコースです。前菜から始まり 

メインディッシュの肉料理をお選びいただける全 8 品のフォーマルな 

コース料理です。 

＜ランチ＞ 

■「オーヴェストランチ」 4,000 円～ 

オードブルプレート/メインディッシュ (パスタ、魚料理、肉料理より 

チョイス) /パフェ/小菓子/パン/コーヒー 

 

カジュアルな雰囲気の店内で、25 階からの眺望とお食事を 

お楽しみいただけます。 

15 種類の野菜を使ったオードブルプレートや、選べるメイン 

料理にパフェがついたお得なコースです。 



四川料理がもつ香辛料特有の辛味の中にあるコクと旨みを追求した料理をご堪能いただけます。 

辛みの効いた料理ばかりでなく、多彩な味覚をお楽しみいただける四川料理の数々をご用意しています。

少人数から最大 22 名様までご利用いただける個室で、お祝いの席やお食事を兼ねたミーティングなど、さま

ざまな用途にご利用いただけます。 
 

■時 間：ランチ  11:30a.m.～3:00p.m.（ラストオーダー2:30p.m.) 

ディナー  5:30p.m.～9:30p.m.（ディナーコースラストオーダー8:30p.m.） 

＊休業日  水曜日 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

素材の持ち味をいかした繊細な味つけ、季節感あふれる彩りや盛り付けなど工夫を凝らした料理をご賞味

いただけます。落ち着きのある空間で、伝統ある日本料理をお楽しみください。 
 

■時 間：ランチ  11:30a.m.～3:00p.m.（ラストオーダー2:30p.m.) 

       ディナー  5:30p.m.～9:30p.m.（会席料理ラストオーダー8:30p.m.） 

＊休業日 毎週日曜日はディナー営業休止（4/28、5/5 は終日営業） 

 毎週月曜日は休業日となります。（4/29、5/6 はランチのみ営業）  

 

   

 

 

 

 

 

2F 中国料理「桂林」 
 

 

2F 日本料理「花むさし」 
 

＜ランチ＞ 

■～中国四大紀行～「ランチコース」 5,900 円 

前菜/ふかひれスープ/料理 3 品/麺飯料理/デザート 

■「桂林名菜譜」 8,000 円 

前菜/料理 4 品/麺飯料理/デザート 
 

中国四大料理のうち「四川料理」ともう１地方の料理が楽しめる 

「～中国四大紀行～ランチコース」では、5月6日までは「広東料理」

を、5 月7 日からは「北京料理」をお召し上がりいただけます。桂林の 

味の魅力が詰まった充実のコース「桂林名菜譜」もおすすめです。 

＜ディナー＞ 

■「琵琶コース」 11,000 円 

■～中国四大紀行～「饗宴全席」 14,000 円 

前菜/ふかひれ姿煮/料理 4 品/麺飯料理/デザート 

 

贅沢な食材をふんだんに使用したディナーコースをご賞味ください。

どちらも辛味・甘味・塩味の料理をバランス良く盛り込んだ桂林おす

すめの人気コースです。 

 

 

 

＜ランチ＞ 

■ランチ御膳「宝珠」 5,900 円 

先付/御膳（八寸/酢の物/焼物/造り/煮物/揚物）/食事/デザート 

※平日限定特典として和紅茶が付きます。 

 

■特選昼会席 7,800 円 

前菜/お椀/造り/焼物/煮物/食事/デザート 

旬の食材をたっぷりと盛り込み、見た目も彩り美しく仕上げました。 



 

 

 

 

 

 

 

 

素材がもつ旨みをいかした炙り・炭火＆鉄板焼き料理をご用意しています。躍動感のある炙り＆鉄板焼きカウン

ターでは料理ライブならではの迫力を、広々と開放感のあるダイニングスペースでは、ゆったりとおくつろぎいただけ 

ます。お食事と一緒にお楽しみいただける日本酒や焼酎など飲み物も豊富に取り揃えています。 
 

■時 間：ランチ  11:30a.m.～3:00p.m.（ラストオーダー2:30p.m.) 

ディナー  5:30p.m.～9:30p.m.（ディナーコースラストオーダー8:30p.m.）  

＊休業日  毎週日曜日はディナー営業休止（4/28、5/5 は終日営業） 

毎週月曜日は休業日となります。（4/29、5/6 はランチのみ営業） 

 

      

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                                   

 

 

 

■オプションのご案内 （5 日前までの要予約） 
 

・花束              5,500 円（税込） 

・カーネーション 1 輪         605 円（税込） 

・フラワーリースケーキ（6 号サイズ・直径 18cm） 

5,800 円（税サ込） 

※フラワーリースケーキは 3 日前までの要予約 

 

2F 四季彩茶寮「旬香」 
 

＜ランチ＞ 

■「国産牛サーロイン炭火焼きランチ」 5,600 円 

前菜盛り合わせ/サラダ/国産牛サーロインの炭火焼き/御飯/ 

味噌汁/香の物/デザートビュッフェ 

 

素材がもつ旨みと炭火独特の香りをまとった贅沢な一品をご堪能

いただけます。 

※平日限定特典として和紅茶が付きます。 

＜ディナー＞ 

■「季会席」 11,000 円 

前菜/お椀/造り/焼物/煮物/揚物/食事/デザート 

■「料理長特別会席」 14,000 円 

先付/前菜/お椀/造り/進肴/強肴/揚物/食事/デザート 

 

料理長が厳選した旬の食材を使用し、一品一品丁寧に仕上げ 

ました。見た目にも季節を感じられるお料理の数々です。 

＜ディナー＞ 

■「国産牛サーロイン炭火焼きコース」 12,500 円 

（～5/6 まで） 

前菜/刺身/揚物/焼物/国産牛の炭火焼き/食事/デザート 

（5/7 より） 

前菜/刺身/煮物/焼物/国産牛の炭火焼き/食事/デザート 

 

炭火で炙ることで余分な脂が落ち、旨味を閉じ込めジューシーに仕上げ 

ました。炭火独特の香りをまとった贅沢なサーロインをご堪能いただけます。 



※「母の日プラン」は 3 日前までの要予約、ご予約時「母の日プラン利用」の旨をお伝えください。 

※料金には消費税及びサービス料が含まれます。 

※特別プランの為、各種割引・特典との併用はできかねます。 

※月によりメニュー内容は異なります。メニューの詳細につきましては HP でご確認ください。 

※仕入れによりメニュー内容が異なる場合がございます。 

※写真はイメージです。  

 

 
 

ホテルメトロポリタンについて 

「池袋駅」西口(南)より徒歩３分と絶好のロケーションを誇る、東京の城北地区 

唯一のグランドホテルで館内には8つの直営レストラン・バー・ラウンジ、フィットネス 

ジムやエステサロン、ホテルステイに便利なコインランドリーやコンビニエンスストアも 

備え、多彩なサービスを提供している。 

ホテルメトロポリタン公式サイト 

https://ikebukuro.metropolitan.jp/ 

 

 

＜本件に関するお問い合わせ＞ 
日本ホテル株式会社 ホテルメトロポリタン 

総支配人室 営業企画グループ：大良（だいら）・高田（たかだ）・新藤（しんどう） 
TEL：03-3980-1111（代表） 03-3980-7693（直通）E-MAIL：promotion@metropolitan.jp 
HP: https://ikebukuro.metropolitan.jp/最新情報は SNS でも配信しております。

https://ikebukuro.metropolitan.jp/
mailto:promotion@metropolitan.jp
https://ikebukuro.metropolitan.jp/
https://www.facebook.com/hotelmetropolitan/
https://www.instagram.com/hotel_metropolitan/

