
料金には消費税及びサービス料が含まれております。
All prices include consumption tax and a service charge.

Dejeuner  A
デジュネ A
  　

アミューズ ブーシュ
Amuse Bouche

ビーツマリネサーモンとビーツのムース  レフォールのアクセント
Beets Marinated Salmon and Mousse, Horseradish Accent

季節のきのことサルシッチャ  スパゲッティーニ
Spaghettini with Seasonal Mushrooms and Salsiccia

または or

アオリイカとあさりのいか墨リゾット  海藻バターの香り
Squid Ink Risotto with Oval Squid and Clams, Seaweed Butter Accent

三崎港仕入れ  旬魚のグリル  ヴァンブランソース
Grilled Seasonal Fish from Misaki Port with Vin Blanc Sauce

または or

銘柄鶏のグリル  カチャトラ風
Grilled Premium Chicken, Cacciatore-Style

または or

牛サーロインのグリル  秋の装い  グレイビーソース     +￥2,000
 Grilled Beef  Sirloin, Autumn Style with Gravy

デザート盛り合わせ
＊ワゴンにてご用意させていただきます

Today's Dessert Platter

コーヒーと小菓子
Coffee & Petit Fours

¥5,800



料金には消費税及びサービス料が含まれております。
All prices include consumption tax and a service charge.

Dejeuner  B
デジュネ B
  　

アミューズ ブーシュ
Amuse Bouche

ビーツマリネサーモンとビーツのムース  レフォールのアクセント
Beets Marinated Salmon and Mousse, Horseradish Accent

季節のきのことサルシッチャ  スパゲッティーニ
Spaghettini with Seasonal Mushrooms and Salsiccia

または or

アオリイカとあさりのいか墨リゾット  海藻バターの香り
Squid Ink Risotto with Oval Squid and Clams, Seaweed Butter Accent

三崎港仕入れ  旬魚のグリル  ヴァンブランソース
Grilled Seasonal Fish from Misaki Port with Vin Blanc Sauce

銘柄鶏のグリル  カチャトラ風
Grilled Premium Chicken, Cacciatore-Style

または or

牛サーロインのグリル  秋の装い  グレイビーソース     +￥2,000
 Grilled Beef  Sirloin, Autumn Style with Gravy

デザート盛り合わせ
＊ワゴンにてご用意させていただきます

Today's Dessert Platter

コーヒーと小菓子
Coffee & Petit Fours

 
¥7,800



料金には消費税及びサービス料が含まれております。
All prices include consumption tax and a service charge.

【1周年特別記念コース】
 Dejeuner Grace

デジュネ グレイス

  　
アミューズ ブーシュ

Amuse Bouche

はまちのタルタルとキャビア  オリーブ風味のクルスティアン  キウイソース
Japanese Amberjack Tartare and Caviar with Olive Croustillant, Kiwi Sauce

フォアグラポワレと秋茄子のリゾット  バルサミコのアクセント
Foie Gras and Autumn Eggplant Risotto, Balsamic Accent

鰆のグリル  グリーンマスタードソース
Grilled Spanish Mackerel with Green Mustard Sauce

牛サーロインのグリル  秋の装い  グレイビーソース
Grilled Beef  Sirloin, Autumn Style with Gravy

または or

    　黒毛和牛ロースのグリル  特製わさびソース       +￥3,800
Grilled Wagyu Sirloin with Special Wasabi Sauce

デザート盛り合わせ
＊ワゴンにてご用意させていただきます

Today's Dessert Platter

コーヒーと小菓子
Coffee & Petit Fours

¥9,000


