
玉手箱
Set Menu “TAMATEBAKO”

ほうじゅ

ランチ御膳「宝珠」
Set Menu “Houju”

￥3,900

小　鉢 ・ 造り替り・ 八寸重ね箱 ・替わり鉢・ 食　事

デザート     

Small Cup ・ Raw Fish dish ・ Small Dish Assortment ・ Today’s Dish ・ Rice
Dessert  

￥4,900

先　付　胡麻豆腐  金魚草  わさび
Chef ′s  Speciality      

御  膳　煮玉子  鰻ざく  

Set          串  サーモン  牛蒡  うに板

　　　　鱚新引き揚げ  小玉葱トマトチーズ焼き   

　　　　新丸十レモン煮  酢蓮根  さつま芋白和え  

　　　　鰹のたたき  薬味  香味だれ

            鹿児島県産かんぱち麹味噌焼き  焼き枝豆

　　　　黒豚焼売  新じゃが芋  パプリカ  からし  青味

　　　　芝海老唐揚げ  かぼちゃチーズ最中

食　事　さつま雅のそぼろ飯

Rice　　　　錦糸卵  椎茸  青味

　　　　味噌椀  漬物

デザート シルクスイートの羊羹
Dessert



特選 昼会席
“ Special Lunch Kaiseki”

￥7,000

前　菜
Assorted Appetizer

お　椀
Soup

造　り
Sashimi

焼　物
Grilled Dish

進　肴
Simmered Dish

食　事
Rice

デザート
Dessert

 

じゅん菜  タピオカ

茗荷寿司  姫さざえうに玉焼き

とうもろこし真丈  菖蒲百合根

トマト釜  チーズ射込み

生姜豆腐  鱸葛焼き

　素麺  青味  針葱

本日の盛り合わせ

   芽物いろいろ  わさび

穴子けんちん焼き

　そら豆おかき揚げ

厚揚げ  白滝  新じゃが芋

牛肉甘辛煮  モロッコいんげん  山椒

あさり御飯  味噌椀  漬物

シルクスイートの羊羹



石焼きステーキ昼会席
“Beef Steak Lunch Kaiseki”

￥7,900

前　菜
Assorted Appetizer

お　椀
Soup

造　り
Sashimi

焼　物
Grilled Dish

強　肴
Steak

食　事
Rice

デザート
Dessert

じゅん菜  タピオカ

茗荷寿司  姫さざえうに玉焼き

とうもろこし真丈  菖蒲百合根

トマト釜  チーズ射込み

生姜豆腐  鱸葛焼き

　素麺  青味  針葱

本日の盛り合わせ

   芽物いろいろ  わさび

穴子けんちん焼き

　そら豆おかき揚げ

石焼き

　牛サーロイン100ｇ

　にんにくだれ  おろしぽん酢  生野菜

新潟県産こしひかり  味噌椀  漬物

シルクスイートの羊羹

【鹿児島県産和牛の石焼き】

石焼き牛サーロインを

追加料金にて変更いただけます

+2,800 (100g)


