
￥3,700

玉手箱
Set Menu “TAMATEBAKO”

小　鉢 ・ 造り替り・ 八寸重ね箱 ・ 食　事

デザート・和紅茶     

Small Cup ・ Raw Fish dish ・ Small Dish Assortment ・ Rice 
Dessert & Tea

ほうじゅ

￥4,900

ランチ御膳「宝珠」
Set Menu “Houju”

先　付　南瓜豆腐  クコの実  わさび
Chef ′s  Speciality      

御  膳　海老芝煮  渋皮栗甘露煮  酢蓮根  牛蒡天  

Set          茄子田楽  いんげん黒胡麻和え  出汁巻き玉子  

　　　　串  鴨ロース  焼き蕪

　　　　はんぺんトマトチーズ焼き

　　　　刺身こんにゃく  分葱  わかめ  酢味噌　　　　

　　　　お造り二種盛り合わせ

　　　　鮭葱玉焼き  椎茸としめじおろし和え

　　　　厚揚げ  里芋  舞茸  紅葉麩  塩麹ひき肉餡

　　　　鱚カダイフ巻き  さつまいも  青唐辛子  塩  レモン  

食　事　蒸し寿司  赤出汁  漬物
Rice　　　　炙り穴子  海老  あさり  ますこ  錦糸玉子

デザート 無花果の羊羹
Dessert

和紅茶
Tea



特選 昼会席
“ Special Lunch Kaiseki”

￥7,000

先　付
Assorted Appetizer

お　椀
Soup

造　り
Sashimi

組　肴
Assorted Dish

進　肴
Simmered Dish

食　事
Rice

デザート
Dessert

 

南瓜豆腐  クコの実

　三つ葉  とんぶり餡 

秋鮭真丈  沢煮仕立て

本日の盛り合わせ

   芽物いろいろ  わさび

青菜菊花浸し

鱸ずんだ焼き

海老手毬寿司

無花果田楽

菊花長芋  酒盗チーズ

渋皮栗甘露煮

米茄子オランダ煮  鶏の甘辛煮

  万葱  茗荷  生姜  きのこ餡

菊花なめこ御飯  赤出汁  漬物

無花果の羊羹



石焼きステーキ昼会席
“Beef Steak Lunch Kaiseki”

￥7,900

南瓜豆腐  クコの実

　三つ葉  とんぶり餡

秋鮭真丈  沢煮仕立て

本日の盛り合わせ

   芽物いろいろ  わさび

青菜菊花浸し

鱸ずんだ焼き

海老手毬寿司

無花果田楽

菊花長芋  酒盗チーズ

渋皮栗甘露煮

石焼き

　牛サーロイン

　にんにくだれ  おろしぽん酢  生野菜

新潟県産こしひかり  赤出汁  漬物

無花果の羊羹

先　付
Chef ′s  Speciality

お　椀
Soup

造　り
Sashimi

組　肴
Assorted Dish

強　肴
Steak

食　事
Rice

デザート
Dessert


