
かご御膳
Set Menu “KAGO”

先　付
Chef ’ s Speciality

造　り

Sashimi 

御　膳（八　寸／猪　口／煮　物／揚　物／焼　物）

Set (Pod Dish / Vinegar Dish / Simmered Dish / Fried Dish / Grilled Dish)

食　事

Rice

デザート

Dessert

￥7,500



季
 “Toki Kaiseki”

とき

先　付
Chef ′s  Speciality

前　菜
Assorted Appetizer

お　椀
Soup

造　り
Sashimi

焼　物
Grilled Dish

進　肴

Simmered Dish

食　事
Noodle

デザート
Dessert        

うにのムース

　コンソメジュレ

茄子ずんだ和え  茗荷寿司　

海老芝煮　生ハム鳴門

ゴーヤと鶏ひき肉の茶巾揚げ

丸仕立て

　すっぽん冬瓜  針葱  生姜

氷室盛り  本日の盛り合わせ

　芽物いろいろ  わさび

太刀魚香味焼き

　焼きトマト  刻み彩り野菜

鰻の柳川鍋  有馬山椒

素麺

白桃の羊羹

￥10,000



料理長特別会席
 “Special Kaiseki”

￥13,000

先　付
Chef ′s  Speciality

前　菜
Assorted Appetizer

お　椀
Soup

造　り
Sashimi

進　肴
Simmered Dish

合　肴
Hot Stone Grill

強　肴
Grilled Dish

食　事
Noodle

デザート
Dessert

うにのムース

　コンソメジュレ

たこと夏野菜の梅肉和え  鮑磯焼き

ゴーヤと鶏ひき肉の茶巾揚げ

生ハム鳴門  西瓜見立て

清まし仕立て

 　牡丹鱧 冬瓜  梅肉  じゅん菜

氷室盛り  本日の盛り合わせ

 　芽物いろいろ  わさび

鰻の柳川鍋  有馬山椒

海鮮石焼き  酒盗餡

　水だこ  海老  椎茸  青唐辛子

鮪のほほ肉ステーキ

　ピリ辛トマトソース

　

素麺  

清涼の上生菓子


