
料金には消費税及びサービス料が含まれております。
All prices  include consumption tax and  a service charge.

Seasonal Recommend Dish

ローストビーフサラダ

マスタードソース

￥3,000
Roast Beef and Mixed Herb Salad 

黒毛和牛ロースの備長炭炙り

和風ソース(80g)
9,800
Grilled Wagyu Loin with Japanese Sauce

岩手県産みちのく清流どりのグリル  
レモンとハーブサラダ添え

￥2,800
Charcoal Grilled Seiryu Chicken with 
Lemon and Herb Salad

土佐あかうしハンバーグと

ソーセージのグリリアータ

3,400
Grilled Beef Hamburg and Sausage

ニュージーランド産牛フィレ肉の

ステーキサンド  フライドポテト添え

3,800
NZ Tenderloin Steak Sandwich with 
French Fries

黒毛和牛内ももの低温調理

ヴォルケーノ風  オニオンソース(180g)
3,900
Wagyu Beef Top Round Volcano Style



料金には消費税及びサービス料が含まれております。
All prices  include consumption tax and  a service charge.

A la Carte

アニバーサリーデザート             ￥1,900
Anniversary Dessert　　　　

スペイン産生ハムとイベリコチョリソー   　       　　　　　　　￥2,300
モルタデラの盛り合わせ
Assorted Raw Ham,Chorizo Iberico and Mortadella Ham

チーズセレクション  ナッツとドライフルーツ                 　　　     2,000
アカシア蜂蜜添え              
Assorted Cheese with Nuts and Dried Fruit 

シェフの厳選野菜  バーニャカウダ                                              1,500
Bagna Cauda

ロメインレタスと厚切りベーコンのシーザーサラダ　                    1,700
ポーチドエッグ添え

Caesar Salad

ドライフルーツ　　　                                                            1,300              
Dried Fruits 

チョコレート盛り合わせ                                                          1,200              
Assorted Chocolate 

ワカモレ＆サルサ トルティーヤチップス                                      1,000
Tortilla chips Guacamole Sauce

オリーブ盛り合わせ　または　ミックスナッツ    　　　　　　　   1,000
Assorted Olives　　　　　　　  Mixed Nuts　

自家製  彩り野菜のピクルス                                                    1,000
Vegetable Pickles                                                                      　　　　　　 

フルーツ盛り合わせ                                                                    2,600
Assorted Fruits

桃と烏龍茶のジュレ  ベリーソースのパフェ                                    1,500
Peach and Oolong Tea Jelly with Berry Sauce Parfait 

本日のジェラート                                                                       1,000
Today’s Gelato　　　　　　

※写真はイメージです。



料金には消費税及びサービス料が含まれております。
All prices  include consumption tax and  a service charge.

鰹のサルタート  ガルム風味  小松菜のソース  　　                    ￥2,300
Sauteed Bonito with Garum and Japanese Mustard Spinach Sauce

すずきと赤海老のインパデッラ  白ワインソース                            3,500
Sauteed Sea bass and Red shrimp with White Wine Sauce

牛ハラミステーキ          　　　　　　　　　　　　　    （130ｇ） 3,200
ガーリックオニオンソース  セルバチコ添え
Beef Skirt steak with Garlic Onion Sauce

ニュージーランド産牛フィレ肉の備長炭炙り       （80ｇ） 3,800 （160ｇ） 7,600　 
Grilled NZ Beef Tenderloin

アメリカ産牛サーロインの備長炭炙り           　（80ｇ） 3,000 （160ｇ） 6,000
Grilled US Beef Sirloin

５種ソーセージのプランチャ  シュールージュマリネ添え  　　      2,500
5 kinds Grilled Sausages

フライドチキン  ケイジャンと柚子胡椒タルタル添え                       2,300
Cajun Fried Chicken with Tartar Sauce

フライドポテト  トリュフ塩添え                                             1,300
 French Fries with Truffle Salt

シェフのおすすめパスタ                                                             2,000～
Today’s Pasta

ボローニャ風  スパゲッティーニ               　　　　　　　　　　 2,200
Spaghettini Bolognese

アメリカンクラブハウスサンド  フライドポテト添え 　　　　　　  2,300
American Clubhouse Sandwich


